KITCHE

Burgerid karamelliseeritud sibula ja sinihallitusjuustuga

Ettevalmistamine

1. Sulatage voi pannil, lisage keskmise suurusega tlkkideks I6igatud sibul ja kiipsetage segades keskmisel

tulel, kuni sibul omandab kuldkollase varvi ja pehmeneb (umbes 20 minutit). Vahendage kuumust, lisage

palsamiaadikas, pruunsuhkur ja laske segades veel minut vdi kaks kipseda.

Burgerikotlette klpsetage restil voi dliga maaritud pannil. Maitsestage soola ja musta pipraga.

Kuni liha klpseb, 16igake kuklid pooleks ja réstige kergelt.

4. Pange kotlett kuklile, puistake peale peenestatud sinihallitusjuustu ja pistke IUhikeseks ajaks grilli, et
juust sulaks. Seejarel laduge kuklile karamelliseeritud sibul, kukli teine pool ja serveerige. Head isu!
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