
5 minutės ir jau turite kuo vaišinti svečius

INGREDIENTAI

240 g Kitchen me antienos mėsos lazdelės

1 vnt. grūdinė bemielė duonelė

keletos saulėje džiovinti pomidorai

Papuošimui žirnių daigai

Gaminimas
1. Susipjautykite įstrižai antienos mėsos lazdeles.
2. Susipjautykite duonelę riekelėmis.
3. Susimulkinkite saulėje džiovintą pomidorą.
4. Ant duonelės dėkite saulėje džiovintą pomidorą, žirnių daigus ir antienos mėsos lazdeles. Persmeigite
sumuštinukus smeigtuku.
Skanių akimirkų linki UAB „Baltic Larus“ kolektyvas.
Atgal į receptų sąrašą

Atsiųsta iš: www.balticlarus.lt/lt/kitchen-me/receptai/antiena/5-minutes-ir-jau-turite-kuo-vaisinti-svecius.htm?tpl=pdf
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