KITCHE,
AN
Antienos blauzdeliy "tulpés" paruostos kepimui. Viskas ne tik sumarinuota, bet ir sudéta | kepimo inda.

Gaminimas

Mano patarimas: ISkepus antienai, leiskite jai truputj pailséti. Tuo tarpu jkaitinkite keptuve, i ja supilkite skystj iS
¥ skardelés, kur kepé antiena, jpilkite 150ml sultinio, Sauksta balzaminio acto, puse Sauksto medaus ir uzvirkite,

| leiskite porg minuciy pavirti. Jei norite tirStesnio padazo, Saukstelj krakmolo uzpilkite 2 Sauksteliais Salto

| vandens ir maisant supilkite | padaza.

UZ recepta ir nuotraukg dékojame Kery puodams.
Atgal j recepty sarasa

INGREDIENTAI

Kitchenme marinuotos antienos
Tulpeés

Atsiysta iS: www.balticlarus.It/It/kitchen-me/receptai/antiena/antienos-blauzdeliu-tulpes-paruostos-kepimui-viskas-ne-tik-sumarinuota-bet-ir-sudeta-i-kepimo-inda-.htm?tpl=pdf
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