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ANTIENOS TACOS SU CHIMICHURRI PADAZU

Gaminimas

| blenderj sudedame kalendras, Cesnako skiltele, laimo sultis, po truputj pilame alyvuogiy aliejy. Dedame pagal
skonj druskos ir pipiry.

| Saltg keptuve dedame antieng, jpjauta odele | apacig. Kepame ant vidutinés kaitros. LeidZiame isbégti
riebalams. Kepame apie 10 min, ver¢iame ant kitos pusés dar kelioms minutéms. Galima apkepinus déti
orkaite, bet as §j kartg nedéjau.

Tortilijg pakepiname keptuvéje ant aliejaus, tuomet dedame supjaustytg antieng, chimichurri padaza.

UZ recepta ir nuotrauka dékojame Maistas sielai.
Atgal j recepty sarasa

@ INGREDIENTAI

2 vnt. Antienos file su prieskoniais

mazos tortilijos
kalendros Sviezios

1 skiltele cesnako

1-2 a.s. laimo sultys
Alyvuogiy aliejus

Druska, pipirai

Atsiysta iS: www.balticlarus.It/It/kitchen-me/receptai/antiena/antienos-tacos-su-chimichurri-padazu.htm?tpl=pdf
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