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Burgeris su marinuota antiena
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Kitchen me marinuotos antienos

Gaminimas

Pirmiausia svoglnus karamelizuojame su sviestu ir cukrumi. Tada su Siek tiek sviesto apskrudiname bandele.
Uzdedame sdurj ir jdedame j orkaite, kad iSsilydyty. Keptuvéje antieng dedame | nejkaitintg keptuve nugaréle
Zzemyn, kad iSsiskirty riebalas. Kepame ant létos ugnies apie 12-15min. Tada apverciame kita puse dedame 3
vnt skilteliy spausto ¢esnako ir rozmarino. Kepame 5 min. ISkepus paliekame 5 min vésti keptuvéje. SumaiSome
Siek tiek grietinés ir Siek tiek garstyciy( bus padazas). Atidedame. Supjaustome plonomis riekelémis pomidora.
Ant burgerio bandelés dedame salota, plonai pjaustytg pomidorg, svogilinus, meésg ir Siek tiek padazo.

UZ receptq ir nuotrauka dékojame Viktorija Vai¢ekauskyté
Atgal j recepty sarasa

Atsiysta iS: www.balticlarus.It/It/kitchen-me/receptai/antiena/burgeris-su-marinuota-antiena.htm?tpl=pdf


https://www.balticlarus.lt/site/gallery/2976/image_123650291_40.jpg
https://www.balticlarus.lt/lt/kitchen-me/receptai/antiena.htm

