KITCHEAS

Gaivios arbuzo uzkandélés su antiena

1. IS arbuzo, ledu Sauksteliu, suformuokite 20 rutuliuku. Juos sudékite ant ranksluostinio popieriaus, kad
nusauséty pavirsius.

2. ] krepsSelius sudékite arblizo rutuliukus (po vieng).

3. Varskes strio uzkandj apsukite studytos-partukytos antienos file mésos juostele ir perverkite smeigtuku.
T.p. smeigtuka perverkite ir per tresne.

4. Ant arbuzo rutuliuko uzdékite pora lapeliy melisos ir jas sutvirtinkite persmeigiant paruostu uzkanduku.
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INGREDIENTAI

Kitchen me sudytos-parukytos

ey antienos file juosteliy

1/2 arbuzo

100 g varskés sirio uzkandzio TARTARE
keletos melisy lapeliy

20 vnt. tresniy su koteliais

10 vnt. smeigtuky

10 vnt. Tvirtesniy keksiuko kepimo krepseliy

(popieriniy, neperslampamuy)

Atsiysta iS: www.balticlarus.It/It/kitchen-me/receptai/antiena/gaivios-arbuzo-uzkandeles-su-antiena.htm?tpl=pdf


https://www.balticlarus.lt/site/gallery/1443/IMG_20180622_084158.jpg
https://www.balticlarus.lt/lt/kitchen-me/produkcija/antiena/sudyta-parukyta-antienos-file-auksciausia-rusis.htm
https://www.balticlarus.lt/lt/kitchen-me/receptai/antiena.htm

