(ITCHERS

GURMANISKI KRUASANAI SU ANTIENA SAULEJE DZIOVINTAIS POMIDORAIS

- /

INGREDIENTAI

KITCHEN ME me karstai rakytos

2UE antienos filé, auksciausia rusis
300 g Varskés sirio tep. Rasa 66%
60 Sauléje dziovinty pomidory
9 konservuoty
30 vnt. Ma;q pranvcu2|skq sviestiniy rageliy
Croissant saldyty
50¢g vysniniy pomidoriuky
saujelé grazgarsciy

Gaminimas

ISkepkite kruasanus pagal gamintojo nurodymus ant pakuotés. Leiskite jiems atvésti.

Pasiruoskite jdara - | smulkintuva sudékite sauléje dziovintus pomidorus ir tepama varskés surj. Smulkinkite iki
taps vientisa maseé - kremas jdarui. Supjaustykite griezinéliais karstai rakytg antienos file.

Atvésusj kruasang jpjaukite, iStepkite vidy paruostu jdaru, dékite keletg grazgarsciy lapeliy, tuomet karstai
rakytos antienos filé griezinélj. Kruasano papuosSimui naudokite per puse perpjauta smulkuyjj vysninj
pomidoriukg ir grazgarstés lapel.

Gardus linkéjimai nuo UAB "Baltic Larus" kolektyvo!
Atgal j recepty sarasa

Atsiysta iS: www.balticlarus.It/It/kitchen-me/receptai/antiena/gurmaniski-kruasanai-su-antiena-sauleje-dziovintais-pomidorais.htm?tpl=pdf


https://www.balticlarus.lt/site/gallery/1843/IMG_20190220_073038.jpg
https://www.balticlarus.lt/lt/kitchen-me/receptai/antiena.htm

