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ItaliSkosios bruschettos su antiena

Gaminimas

1. Duonele supjaustykite plonomis riekelémis ir kepkite orkaitéje, vidutiniSkoje temperaturoje, kol taps
traski.

2. Dubenélyje sumaiSykite aliejy, balzaminj actg bei smulkintus baziliko lapelius. Pomidoriukus perpjaukite
pusiau arba padalinkite ketvirciais, priklausomai nuo duonos riekeliy dydzio. Smulkintus pomidorus
suberikite j tg patj dubenélj ir gerai iSmaisykite.

3. ISkepusig duonele aptepkite ozky siriu, graziai iSdéliokite KITCHEN me antieng, ir ant virSaus déliokite
pomidoriukus. Viska lengvai apslakstykite likusiu balzaminiu marinatu.

Nesigiriant, skonis nepakartojamas!
UZ recepta dékojame skaniai ir sveikai
Atgal j recepty sarasa

INGREDIENTAI

Kitchen me sudytos-parukytos

g antienos file juosteliy

1 vnt ItaliSka duonelé

509 tepamo ozky sirio
1v.S. balzaminio acto

1v.s alyvuogiy aliejaus

10 vnt vynuoginiy pomidoriuky
5 vnt baziliko lapeliai

Atsiysta iS: www.balticlarus.It/It/kitchen-me/receptai/antiena/italiskosios-bruschettos-su-antiena.htm?tpl=pdf
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