KITCHES
Kepta antis su bulvemis

Gaminimas

Anciuka galim kepti iSkart su jpakavimu, taciau as iSémiau ir kepiau inde, jpylus vandens, kad apsemty apacia
bei uzdengus folija 180 C jkaitintoje orkaitéje. Uzdengus kepiau apie 80 minuciy.

Bulves nuskutau, perpjoviau per puse bei perpjoviau dar j tris dalis iSilgai. Tuomet palikau jas puode su Saltu
vandeniu, kol bus galima atidengt ant;.

Bulves iSimt iS vandens, nusausint ir iSmaiSyti su pipirais, majonezu, garstyciomis bei maltu ¢esnaku. Tuomet
iSimame antj, jg atidengiame, bei sudedame bulves ir kepame dar ~ 40 minuciy.

UzZ recepta dékojame maistas sielai.
Atgal j recepty sarasa

INGREDIENTAI

Kitchen me marinuoto anciuko jdaryto

1 vnt. obuoliais
6-7 dideliy bulviy
majonezo
gradéty garstyciy
Ziupsnelis pipiry, malto ¢esnako

Atsiysta is: www.balticlarus.lt/It/kitchen-me/receptai/antiena/kepta-antis-su-bulvemis.htm?tpl=pdf
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