KITCHES

Kiausinieneé su antienos meésos lazdelémis

Gaminimas

Keptuve jkaitinkite kartu su kokosy aliejumi.

Supjaustykite antienos meésos lazdeles griezinéliais ir sudékite | keptuve. Kepkite apie 5 min.
Tada jmuskite kiausSinius ir dar kepkite keleta minuciy. Pusryciai jau garuoja ant stalo!!!
Skaniy akimirky linki UAB "Baltic Larus" kolektyvas!

Atgal j recepty sarasa

INGREDIENTAI

150 g Kitchen me antienos mesos lazdelés
3 vnt. kiausiniai

Ziupsnelis druskos

Ziupsnelis pipiry

kepimui kokosy aliejaus

Atsiysta iS: www.balticlarus.It/It/kitchen-me/receptai/antiena/kiausiniene-su-antienos-mesos-lazdelemis.htm?tpl=pdf
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