KITCHES

LENGVOS SALOTOS SU ANTIENA IR BRASKIU PADAZU

Nuo uzkandzio

é"\‘ iki deserto... G a m i n i m a S

Mésg apkepiname keptuvéje is abiejy pusiy iki auksinés spalvos, tada suvyniojame j folijg ir dedame iki
160-180laip. jkaitintg orkaite mazdaug 10min

Padazui skirtus ingredientus sutriname blenderyje, pagardiname maltu muskatu, cukrumi ir druska.

| I1ékSte dedame saloty miSinj, avietes, dumplainius, tada ant virSaus sudedame antieng ir apliejame padazu.
SKANAUS!

UZ recepta ir nuotrauka dékojame Nuo uzkandzio iki deserto.
Atgal j recepty sarasa

INGREDIENTAI

Kitchen me marinuotos antienos file

e su prieskoniais

Poros saujy saloty misinio

Saujelés dumplainiy

Saujelés avieciy
Padazui:

150 g braskiy

1 Saukstelio citriny sulciy

1 Saukstelio garstyciy

1Saukstelio balzaminio acto

1 Sauksto vandens

1 Ziupsnio malto muskato

Pagal skonj cukraus ir druskos

Atsiysta iS: www.balticlarus.It/It/kitchen-me/receptai/antiena/lengvos-salotos-su-antiena-ir-braskiu-padazu.htm?tpl=pdf
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