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KITCHES

Makarony salotos su antienos lazdelém

Gaminimas

Makaronus iSverdame pagal instrukcijg ant pakuotés ir atvésiname.

2. Antienos lazdeles supjaustome griezinéliais ir pakepiname ant Siek tiek aliejaus, kol graziai paskrus.

3. | dubenj sudedame kubeliais pjaustytus fermentinj surj ir obuolj, salierg ir susmulkintus laikinius ¢esnakus.
Suberiame makaronus ir pakepintus lazdeliy gabaliukus ir viskg gerai iSmaiSome. Padalijame salotas per puse ir

sumaisom su dviem skirtingais padazais.

4. Vieng padazga salotom paruoSiam sumaiSydami majonezg, krienus, citrinos zZievele ir sultis bei pagardindami
druska ir pipirais.

5. Kitam padazui toje pacioje keptuveéje, kur kepé lazdelés, likusiuose riebaluose pakepiname ¢esnaka, kol
pasklis gardus aromatas ir uzpilame ant makarony saloty.

Gardziy piety linki Alkanas Qrmis!

Alkanas Qrmis

Atgal j recepty sarasa

INGREDIENTAI

250 g Kitchen me antienos mesos lazdeliy
1 vnt. obuolys
1 vnt. saliero kotas
3 skiltelés cesnako
keletos laiskiniy ¢esnaky
100 g fermentinio surio
100 g makarony
Padazui:
2 v.S. majonezo
1v.s. krieny
1v.s. nutarkuotos citrinos zievelés
1v.s. citrinos sulciy
Ziupsnelis druskos, pipiry

Atsiysta iS: www.balticlarus.It/It/kitchen-me/receptai/antiena/makaronu-salotos-su-antienos-lazdelem-.htm?tpl=pdf
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