KITCHE

Mini meésainiai su antiena

INGREDIENTAI

60 g

1 vnt.

keletos

keletos

209

309

2 V.S.

mini arbatiniy bandeliy

KITCHEN me karstai rkyty antienos
mésos lazdeliy

agurko
krapy Sakeliy
mini pomidoriuky

Padazui:

lydyto surio su melynaisiais peléesiais
ir sauléje dziovintais pomidorais

tarkuoto DZiugo surio

majonezinio surio skonio padazo

Gaminimas

Padazui skirtus ingredientus su virtuvine Sluotele sumaisykite.

Supjaustykite antienos mésos lazdeles griezinéliais.

Susmulkinkite agurka.

Bandeles perpjaukite pusiau ir padenkite abi puseles paruostu padazu.

Vieng pusele bandelés apibarstykite smulkintais agurkéliais ir iSdéliokite smulkintas antienos mésos
lazdeles, uzberkite krapais ir uzvoskite bandelés virsinéle.

6. Persmeikite suformuotg mini burgeriukg smeigtuku, papuostu mini pomidoru.

e whe

Skaniy akimirky linki UAB "Baltic Larus" kolektyvas!

| Atgal j recepty sarasa

Atsiysta iS: www.balticlarus.|t/It/kitchen-me/receptai/antiena/mini-mesainiai-su-antiena.htm?tpl=pdf
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