(ITCHERS

Rakytos kratinélés misrainé su krekeriais

270 ¢
100 g
200 g
340 ¢
3 Sauksty

Ziupsnelio

1-2
Sauksteliy

509

1 saujelés

KITCHEN ME karstai rikytos antienos
file su oda

agurko
HEINZ konservuoty raudonujy pupeliy

BONDUELLE konservuoty kukurtzy

KEDAINIY KONSERVAI majonezo
Originalus

malty juodujy pipiry
KIKKOMAN sojy padazo

GAIDELIS grietinés ir svoguny skonio
mini krekeriy

prieskoniniy Zoleliy

Gaminimas

1. KITCEH ME karstai rukytos antienos filé nulupkite odele. Antieng ir agurka supjaustykite kubeliais,
suberkite | dubenj. Sumaisykite su HEINZ konservuotomis raudonosiomis pupelémis ir BONDUELLE
konservuotais kukurizais.

2. Sudékite KEDAINIY KONSERVAI majonezg ,Originalus*, jberkite malty juodyjy pipiry. Supilkite KIKKOMAN
sojy padazg ir iSmaisykite.

3. | indelius dékite misrainés, berkite lauzyty GAIDELIS grietinés ir svoguny skonio mini krekeriy ir taip
sluoksniuokite, vél dékite misrainés ir lauzyty krekeriy. Pagardinkite juodaisiais pipirais.

4. Papuoskite prieskoninémis Zolelémis.

Uz nuotraukas ir gardzig idéja dékojame Alfui Ivanauskui ir VMG komandai

Atgal j recepty sarasa

Atsiysta iS: www.balticlarus.It/It/kitchen-me/receptai/antiena/rukytos-krutineles-misraine-su-krekeriais.htm?tpl=pdf
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