(ITCHERS

Sumustinukai su paskrudinta duonele ir antienos lazdelémis

INGREDIENTAI

150 g
10 vnt.
1 vnt.
keletos
keletos

Ziupsnelis

Kitchen me antienos mésos lazdeliy
aviediy

prancizisko batono

sauléje dziovinty pomidory
smeigtuky

liucernos daigy

Gaminimas

Supjaustome batong ir paskrudiname orkaitéje apie 5 min. Tada dedame sauléje dziovinta pomidora,
pjaustytas antienos meésos lazdeles, virsy papuoSiame liucernos daigais ir petrazolémis. Persmeigiame
smeigtuku su aviete.

Viskas,- sumustinukai jau paruosti Sventiniam stalui:)

Skaniy akimirky linki UAB "Baltic Larus" kolektyvas!

Atgal j recepty sarasa

Atsiysta iS: www.balticlarus.|t/It/kitchen-me/receptai/antiena/sumustinukai-su-paskrudinta-duonele-ir-antienos-lazdelemis.htm?tpl=pdf
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