KITCHE

Verinukai su pievagrybiais ir antiena

Gaminimas

Nuplauname pievagrybius.

Susipjaustome surj kubeliais.

IS pievagrybiy iSimame kotelius.

| pievagrybiy viduriukus dedame po sirio gabalélj, paspaudziame.

Grybukus apsukame sudyta-parukyta antienos file ir suveriame ant mediniy pagaliuky.
Kepame orkaitéje ar ant griliaus apie 10 min.

IS

Skaniy akimirky linki UAB "Baltic Larus" kolektyvas.

Atgal j recepty sarasa

INGREDIENTAI

Kitchen me sudytos-parukytos

ag antienos file
150 ¢ pievagrybiy
2x100 g pelésinio surio

Atsiysta is: www.balticlarus.It/It/kitchen-me/receptai/antiena/verinukai-su-pievagrybiais-ir-antiena.htm?tpl=pdf
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