(ITCHERS

"FAJITA" SU JAUTIENA IR RAUGINTY AGURKY PADAZU

Gaminimas

Padazui agurkus sutarkuojame, sudedame majonezg ir smulkintus krapus. ISmaiSome.

Jautieng ir paprikas supjaustykite juostelémis.

Keptuvéje jkaitinkite aliejy ir pakepinkite jautienos juostelés, kol jos graziai apskrus. Sudékite smulkintas
paprikas ir pakepinkite dar kelias minutes. Beriame prieskonius fajitai ir sumazinus kepimo temperatirg
kepiname dar 2 min.

Tortilijos lakStus pasSildome, dedame rukolos lapelius, kepinta jautieng ir paprikas, smulkintus jelepeno pipirus.
Ant virSaus uzdedame agurky padazo ir susukame suktinukus.

UZ recepta dékojame Samcio uzrasams.
Atgal j recepty sarasa

INGREDIENTAI

Kitchen me sausai brandinto jautienos

220¢ didkepsnio Black angus
2 saujos rukolos
Padazas:
4 rauginti agurkéliai
3v.s. majonezo arba nat. jogurto
kelios Sakelés krapy

Atsiysta iS: www.balticlarus.It/It/kitchen-me/receptai/jautiena/-fajita-su-jautiena-ir-raugintu-agurku-padazu.htm?tpl=pdf
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