(ITCHERS

Brioche bandelés su jautiena

Gaminimas

1. Visg bandeliy kepalg perpjauti skersai, jkaitinti keptuve ir labai trumpai, Siek tiek paspaudziant apkepti abi
vidines kepaliuko dalis.

2. Keptuvéje jkaitinti aliejy ir apkepti jautienos maltinius, abi puses kepti apie 2min (labiau perkeptam
paploteéliui, kepti ilgiau), iSkepusj maltinuka déti j I€kste ir palikti apie 2-3min.

3. Griezinéliais supjaustyti pomidorus ir agurkélius. Pasiruosti salotos lapus.

4. Sluoksniavimas: duona (apatiné dalis), pomidory padazas, salotos lapai, maltinukai, suris, pomidorai,
pjaustyti agurkéliai, sirio padazas ant virSutinés duonos dalies ir jg uzvozti ant likusios mésainio dalies, Siek
tiek paspausti.

. Supjaustyti pagal duonos “kvadratélius”.

Skanaus!

UZ recepta ir nuotraukg dékojame Rozinis avokadas.
Atgal | recepty sarasa

INGREDIENTAI

6 kvadratukai Brioche pléSomos duonos

2x150 g Kitchen me sausai brandinty jautienos

maltiniy

2V.S pomidory padazo
Lapiniy saloty
Pomidoro

6 riekeliy lydyto Cederio sirio

Marinuoty agurkeéliy
pagal poreikj Surio padazo

kepimui Aliejaus

Atsiysta iS: www.balticlarus.It/It/kitchen-me/receptai/jautiena/brioche-bandeles-su-jautiena.htm?tpl=pdf
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