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KITCHES

Cheesesteak sumustiniai

Gaminimas

¢ Svogunus nulupame ir supjaustome pusziedziais

e Steikus iSkepame keptuvéje pagal ant pakuotés esancig intrukcijg. ISimame i$ keptuvés, pabarstome

druska ir pipirais ir paliekame pastovéti.

e | keptuve, kurioje kepé steikai, sudedame svogunus. Létai ant mazos ugnies svoglinus

karamelizuojame. Jei reikia, jpilame dar riebaly.

e Bandeles ar batong padaliname per puse ir patepame majonezu. Sudedame | kepimo indg patepta

puse j virsy.

e Steikus supjaustome plonomis juostelémis ir sudedame ant prapjauty bandeliy, be tik ant apatiniy
| puseliy.

e Ant mésos dedame karamelizuotus svogunus ir tarkuoto sario.

 Sauname j karsta orkaite ir kepame iki kol sris isilydys.

e ISkeptus sumustinius uzvoziame. Galima gardinti marinuotomis ar Svieziomis darzovémis.

UZ recepta dékojame Minimali virtuve.
Atgal j recepty sarasa

INGREDIENTAI

KITCHEN ME sausai brandinto RIB EYE

2 angus mentés didkepsnio
Ziupsnelis Druskos ir pipiry

kepimui Alyvuogiy aliejaus

3 vidutiniy svoguny

Gerai besilydancio sirio
3-4 bandeliy Ciabatos

Majonezo

Atsiysta iS: www.balticlarus.It/It/kitchen-me/receptai/jautiena/cheesesteak-sumustiniai.htm?tpl=pdf
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