KITCHES

Greitai pagaminamas rytietiskas pyragas su meésa ir pomidorais

INGREDIENTAI

2x150 g

1 ritinélio

2-3 Sauksty

Gausaus
rySelio

4-5 Sauksty
Ziupsnelis

3-4

1 Sauksto

pagal skonj

KITCHEN ME Sviezios sausai
brandintos jautienos maltiniy
»Mésainiams"

bemielés sluoksniuotos teslos

SPILVA marinuoty uoginiy papriky
+Jalapeno”

prieskoniniy Zoleliy

SUSLAVICIAUS pomidory padazo
»0riginalus”

Druskos, Svieziai gristy juodyjy pipiry
KIETAVISKIY juodyjy pomidory
raudonyjy svoguny

Zagrenio

DANSUKKER cukraus ,Panevézio
Plius*”

Gaminimas

1. Sluoksniuota tesla isklokite skarda.

2. | vieng indg sudekite smulkiai supjaustytas SPILVA marinuotas uogines paprikas ,Jalapeno”, prieskonines
7oleles, taip pat - SUSLAVICIAUS pomidory padaza ,Originalus”. Sudékite kartu paplésytus KITCHEN ME
Sviezios sausai brandintos jautienos maltinius ,Mésainiams” ir iSmaiSykite taip, kad iSeity tepama masé.
PasUdykite ir jberkite juodujy pipiry. Viska sumaisykite.

3. Gauta mase patepkite sluoksniuotos teslos paplotj ir kepkite apie 30 min. iki 180 °C jkaitintoje orkaitéje.

4. Plonai supjaustykite KIETAVISKIU juoduosius pomidorus. Raudonuosius svogiinus supjaustykite plonais
Ziedais. Pasmulkinkite zalumyny. UZberkite Zagrenio, druskos ir Ziupsnelj DANSUKKER cukraus
,Panevézio Plius”.

5. Salotas sudékite ant iSkepusio paplocio, puoskite zolelémis ir patiekite supjauste gabaliukais.

Receptas sukurtas bendradarbiaujant su VMG komanda
Atgal j recepty sarasa

Atsiysta iS: www.balticlarus.It/It/kitchen-me/receptai/jautiena/greitai-pagaminamas-rytietiskas-pyragas-su-mesa-ir-pomidorais-.htm?tpl=pdf
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