KITCHE

GURMANISKA PICA

Gaminimas

1. Jautienos didkepsnj pabarstome druska ir pipirais ir iSkepame ant groteliy arba keptuvéje (jei kepate

keptuveéje jpilkite Siek tiek aliejaus).

2. ISvyniojame picos teslg ir aptepame jg padazu. Mozzarellos slrj supjaustome griezinéliais ir dedame ant

teslos, pabarstome dZiovintomis petrazolémis. Kepame iki 200 laip. jkaitintoje orkaitéje apie 15-20min.

3. Ant iSkeptos picos pagrindo sudedame Sviezias grazgarstes, riekelémis supjaustytg meésa, pusziedziais

supjaustyta svogung, alyvuoges, perpus perpjautus cherry pomidorus. Pabarstome suriu su melynuoju pelésiu
L |

ir apSlakstome balzaminio acto kremu. Pica paruosta

SKANAUS!
Atgal j recepty sarasa

INGREDIENTAI

sausai brandinto jautienos paslépsnio

20 didkepsnio is Kitchenme

1 pakuoté paruczstos teslos picai is Lidl su picos
padazu

100-150 g sario mozzarella

70-100 g sario su melynu pelésiu

509 SvieZios grazgarstés

keletos cherry pomidory

Siek tiek alyvuogiy

1/2 rausvojo svoguno

Siek tiek dziovinty petrazoliy

Siek tiek balzaminio acto kremo

pagal skonyj druskos (mésai)

pagal skonj malty juodujy pipiry (mésai)

Atsiysta iS: www.balticlarus.lt/It/kitchen-me/receptai/jautiena/gurmaniska-pica.htm?tpl=pdf
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