(ITCHERS

JAUTIENOS KUKUKLIAI SU SURIO PADAZU

INGREDIENTAI

2 Sauksty
pagal skonj

Siek tiek

250 ml
509

1 Sauksto

1 Saukstelio
50 ¢g

pagal skonj

jautienos (naudojau burgeriy kotlety
mésg iS kitchenme)

kiausinio
kvietiniy milty

druskos/malty juodujy pipiry/¢esnako
granuliy

aliejaus kepimui

Padazui:

pieno

sviesto

kvietiniy milty

malto muskato

tarkuoto fermentinio surio

druskos

Gaminimas

1. Visus kukuliams skirtus ingridientus sumaiSome, suformuojame nedidelius kukulius ir apkepame ant
keptuvés nedideliame aliejaus kiekyje.

2. Padazui istirpiname sviesta, suberiame miltus ir viskg permaisome, tada pilame pieng, beriame prieskonius ir
ant nedideles kaitros viriame, kol padazas pradés tirstéti, gale suberiame surj ir viskg gerai permaisome.

3. Kukulius patiekiame aplietus padazu su mégstamu garnyru pvz. virtais ryziais, bulviy kose ir pan...

SKANAUS

UZ recepta ir nuotrauka dékojame Nuo uzkandzio iki deserto.
Atgal j recepty sarasa

Atsiysta iS: www.balticlarus.|t/It/kitchen-me/receptai/jautiena/jautienos-kukukliai-su-surio-padazu.htm?tpl=pdf
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