(ITCHERS

Jautienos mésainis su majoneziniu padazu

Gaminimas

e Pirma paruoSiame padaZg - svoging susmulkiname kubeliais ir pakepiname ant sviesto iki kol svogunai
pagelsta. Tada sumaiSome su likusiais ingredientais padazui.

e Keptuveéje jkaitiname truputj aliejaus ir sudedame maltinius. Kepame 2 minutes ir apverciame.
UZdedame ant virsaus surio riekeles ir kepame dar 2 minutes. ISimame i$ keptuvés.

¢ Toje pat keptuveéje kur kepé maltiniai pasildome bandeles.

¢ Bandeles patepame padazu ir kontruojame mésainj - dedame salotas, agurkélius, maltinius ir
uzvoziame kita bandele.

UZ recepta dékojame Minimali virtuve.
Atgal j recepty sarasa

sausai brandintos jautienos maltiniy

2x150 g

Mésainiams
Trupucio aliejaus
Ziupsnelis Druskos ir pipry
2 burgeriy bandeliy
1 marinuoto agurkeélio, riekelémis
2 riekeliy surio
Saloty
Padazui:
Gabalélio sviesto

1/2 nedidelio svoguno

1v.s. majonezo
1las. pomidory padaZzo
1la.s. garstyciy

Druskos ir pipiry

Atsiysta iS: www.balticlarus.|t/It/kitchen-me/receptai/jautiena/jautienos-mesainis-su-majoneziniu-padazu.htm?tpl=pdf
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