KITCHE=

Gaminimas

1. Jautieng apibarstome druska ir pipirais ir paliekame 1val Saldytuve.

2. Smulkiai supjaustome agurkelius, svogung ir kaparélius.

3. Susmulkiname mésa.

4. Mésg sumaisome su darzovemis, alyvuogiy aliejumi, garstyCiomis, Vocesterio padazu bei raudonojo vyno
actu.

5. Virtuvinio ziedo pagalba patiekiame tartarg I€ksStéje, ant virSaus dedame putpeliy kiausinj. Prie tartaro puikiai
tinka skrudintas prancuiziskas ragelis.

SKANAUS.

UZ reepta dékojame Nuo uzkandzio iki deserto.

Atgal j recepty sarasa

INGREDIENTAI

geros kokybés jautienos (as naudojau
200 g iS Kitchenme sausai brandinta
jautienos iSpjova)

lvnt. raudonojo svoguno
12 kaparel

Sauksteliy P 4

2 vnt. marinuoty agurkeliy
1 Sauksto Dizono garstyciy

1 Sauksto raudonojo vyno acto
1 Sauksto Vorcesterio padazo

pagal skonj druskos ir pipiry
1 Sauksto alyvuogiy aliejaus

lvnt putpeliy kiausinio

Atsiysta iS: www.balticlarus.|t/It/kitchen-me/receptai/jautiena/jautienos-tartaras.htm?tpl=pdf
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