KITCHE=

Marmurinis netikras zuikis

INGREDIENTAI

40 g

40 g

40 g

309

3049

150 ml

1 nedidelio
2 skilteliy

509

Y, Saukstelio
Y, Saukstelio
Y4 Saukstelio
Ziupsnelio
Ziupsnelio

2 Sauksty

dziovinty abrikosy
dziovinty spanguoliy
dziovinty slyvy

valyty migdoly riesuty
valyty lazdyny rieSuty
HAPPY DAY ananasy sulciy
svoguno

¢esnako

ZEMAITIJOS saldZios grietinélés
sviesto

kiausinio

KOTANYI malty kalendry
KOTANYI dZiovinty raudonéliy
KOTANYI malto kumino

KOTANYI druskos

KOTANYI juodyjy pipiry

SUSLAVICIAUS padaZzo Majonezas &

garstycios

Gaminimas

. Riesutus ir dziovintus vaisius susmulkinkite, uzpilkite HAPPY DAY ananasy sultimis ir palikite iSbrinkti apie

5 min.

. Svoglnus ir ¢esnakus susmulkinkite.
. ZEMAITIJOS saldZios grietinélés sviestg islydykite.
. Kiausinj i$plakite, sumaidykite su KOTANYI prieskoniais, lydytu sviestu, SUSLAVICIAUS padaZu ,Majonezas

& garstycios” ir smulkintomis darzovémis.

. | brinkinty rieSuty mase sudékite dzitveésélius, kiausinio misinj, viskg gerai iSmaisykite iki vientisos masés

ir padalinkite | dvi lygias dalis.

. Puse gautos masés sumaisykite su KITCHEN ME sausai brandintos jautienos maltiniais ,Mésainiams”, o

likusig dalj - su LAPINO PUOTA Sviezia smulkinta triusiena.

. Gautus misinius, vis keisdami, kurj misinj dedate, SaukStu sudekite | kepimo skardele ir kepkite orkaitéje

160 °C temp. apie 45 min.

. Pries serviruojant atvesinkite.

UZ nuotraukas ir gardZig idéjg dekojame Alfui lvanauskui VMG komandai

Atgal j recepty sarasa


https://www.balticlarus.lt/site/gallery/2951/RECEPTAS_Marmurinis_netikras_zuikis_2.jpg
https://www.balticlarus.lt/lt/kitchen-me/produkcija/jautiena/sviezias-sausai-brandintos-jautienos-maltinis-mesainiams-.htm
https://www.balticlarus.lt/lt/lapino-puota/produkcija/triusiena/sviezia-smulkinta-triusiena-pusgaminis-.htm
https://www.balticlarus.lt/lt/kitchen-me/receptai/jautiena.htm

3 Sauksty dzidveseéliy
KITCHEN ME sausai brandintos
jautienos maltinio Mésainiams

LAPINO PUOTA Sviezios smulkintos
triusienos

300 g

250 g

Atsiysta is: www.balticlarus.|t/It/kitchen-me/receptai/jautiena/marmurinis-netikras-zuikis.htm?tpl=pdf



