(ITCHERS

Mazuciai burgeriai su pievagrybiais

Gaminimas

1. Pievagrybiy kotelius iSimkite, o kepuréles dékite j griline keptuve ir kepkite, kol suminkstés, pradeés skirtis
sultys. Véliau atidékite j kitg lékste.

2. IS brandintos jautienos suformuokite pievagrybiy dydzio skritulélius ir taip pat apkepkite grilingje
keptuvéje apie 10 min.

3. Ant vienos pievagrybio kepurélés dékite kotletuka, ant jo pilkite padazo, grazgarstés lapelj ir gabalélj
,DZiugo” surio, viska vainikuokite antra pievagrybio kepuréle. Skanaus!

INGREDIENTAI

KITCHEN me sausai brandinta jautiena

G Mésainiams
8 vnt. Pievagrybiai (dideli)
Saujelé Grazgarstés

Pagal poreikj Siris DZiugas

2 v.S. Mégstamas mésainiy padazas

Dékojame Lieknos Bités uz receptg!
Atgal j recepty sarasa

Atsiysta iS: www.balticlarus.|t/It/kitchen-me/receptai/jautiena/mazuciai-burgeriai-su-pievagrybiais.htm?tpl=pdf
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