(ITCHERS

MEKSIKIETISKA JAUTIENA

1. Rib Eye iSkepame pagal nuorodas ant pakuotés.

2. Naminé gvakamolé: virtuviniu kombainu sutriname avokadus kartu su alyvuogiy aliejumi, Slakeliu Zaliyjy
citriny sulciy, gardiname druska ir pipirais.

3. Kukurizy salsa: agurkus, pomidorus ir svogunus susmulkiname ir sumaiSome kartu su pupelémis ir
kukurdzais. Viskg gardiname druska ir pipirais ir apSlakstome Zaliyjy citriny sultimis.

4. | tortilijg dedame gvakamolés, salsos ir jautienos gabalélius. SKANAUS

I Uz recepta ir nuotraukas dékojame BET PIRMIAUSIA MAISTAS.
Atgal j recepty sarasa

INGREDIENTAI

220 ¢ KITCHENme Rib Eye didkepsnis
SANTA MARIA tortilijos (large)
Avokadai
Alyvuogiy aliejus
Zaliyjy citriny sultys
Druska, pipirai
Konservuoti kukuruzai
Konservuotos juodosios pupelés
Agurkai
Pomidorai

Raudonasis svogunas

Atsiysta iS: www.balticlarus.It/It/kitchen-me/receptai/jautiena/meksikietiska-jautiena.htm?tpl=pdf
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