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Mésainiai su haminiu liesu majonezu

Gaminimas

1. IS jautienos suformuokite paplotélius ir kepkite juos grilinéje keptuvéje vos pateptoje ghee sviestu is
abiejy pusiy (i$ viso apie 15 min).

2. Padazui paruosti, visus ingredientus sumaisykite tarpusavyje.

3. Tuomet susluoksniuokite mésainio ingredientus ir pertepkite padazu. Skanaus!

KITCHEN me smulkinta sausai
brandinta jautiena Mésainiams

2 x 150 g. Dékojame Lieknos bités uz recepta!

Atgal j recepty sarasa

4 vnt. Pilno grudo mésainiy bandelés
Pagal poreikj Pomidorai

Pagal poreikj Salotos

Padazui:
4 v.s. GraikiSkas jogurtas
1a.s. Citrinos sultys
3v.S. Naminis pomidory padazas
2/3 a.s. DiZono garstycios
1 skiltelé Cesnakas
Pagal skonj Druska

Atsiysta iS: www.balticlarus.It/It/kitchen-me/receptai/jautiena/mesainiai-su-naminiu-liesu-majonezu.htm?tpl=pdf
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