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Rib eye kepsnys su chimichuri padazu ir pomidory salotomis

@ INGREDIENTAI
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KITCHEN me Jautienos brandintas
steikas RIB EYE be kaulo

Druska

Pipirai

Alyvuogiy aliejus
Padazui:

Petrazolés
Cesnakas

Baltojo vyno actas
Alyvuogiy aliejus
Malta aitrioji paprika
Cukrus

Druska

Pomidory salotoms:
Pomidorai
Mélynasis svogunas
Alyvuogiy aliejus
Citrina

Jaros druska

Pipirai

Gaminimas

1. Paruoskite padaza. Smulkiai sukapokite petrazoles ir ¢esnakus. |pilkite baltojo vyno acto, aliejaus.
Pagardinkite druska, paprikos milteliais.

2. Supjaustykite svoglnus ir pomidorus. Apslastykite alyvuogiy aliejumi ir citrinos sultimis. Paskaninkite
druska.

3. Jautienos antrekoty apSlakstykite aliejumi, pabarstykite druska ir pipirais. Dékite ant jkaitusiy groteliy ir
kepkite i$ abiejy pusiy po 6 - 8 minutes. ISkepta antrekotg padékite j Salj kelioms minutéms "pailséti".
Kepnj patiekite su pomidory salotomis ir chimichurri padazu. Skanaus!

& Dékojame RIMI uz recepta!

Atgal j recepty sarasa

Atsiysta iS: www.balticlarus.t/It/kitchen-me/receptai/jautiena/rib-eye-kepsnys-su-chimichuri-padazu-ir-pomidoru-salotomis.htm?tpl=pdf
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