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Skani ideja su jautienos didkepsniu
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Gaminimas

1. Mésg pabarstome pipirais ir pamarinuojame apie 10-15min. Ant grilio iSkepame didkepsnj (jei grilio neturite

tiks ir keptuvé, kurioje mésa pakepiname is abiejy pusiy po keleta minuciy). ISkepta mésg pabarstome druska
pagal skonj.

| 2. RUOSIAME PADAZA: svogiing smulkiai supjaustome ir pakepiname aliejuje iki bus graZziai auksinés spalvos.

Sudedame Svariai nuplautus ir griezinéliais supjaustytus pievagrybius, kepame kol nebeliks skyscio nuo jy.
Suberiame miltus ir pakepiname iki jie bus auksinés spalvos. Supilame puseé stiklinés vandens, jberiame pipirus,
druskos, zalumynus ir troSkiname kelias minutes ant silpnos ugnies. Gale sudedame grietine, iSmaiSome ir dar
truputi pakaitiname. Padazas paruostas =

3. GARNYRAS: bulves iSplauname ir supjaustome armonikeéle (smulkiai jpjauname bulvés virsy, bet
neperpjauname iki galo), pabarstome druska ir prieskoniais, apipurskiame alyvuogiy aliejumi. Kepame ant grilio
arba iki 200 laip. jkaitintoje orkaitéje kol suminkstés. Kukurtzy burbuole apviriame ir véliau kepame ant grilio,
kai iSkeps pabarstome druska.

SKANAUS!

UzZ recepta dékojame nuo uzkandzio iki deserto.
Atgal j recepty sarasa
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