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Sumustinis su liuliakebabu ir Cesnakiniame padaze keptomis voveraitémis

Gaminimas

1. KITCHEN ME SvieZig sausai brandintg jautienos maltinj ,Mésainiams" padalinkite pusiau, pagardinkite

KOTANY!I prieskoniais ir ziupsneliu druskos.

Smulkintg jautieng tepkite ant dviejy GARDESIS poliariniy duoneliy ,Street food*.

Sitakius ir kreivabudes stambiai supjaustykite, ¢esnako skilteles susmulkinkite.

| dvi ZYLE keptuves pilkite OBELIU saulégrazy aliejaus.

| viena i$ jy sudékite smulkintus grybus ir ¢esnako skilteles bei ZEMAITIJOS saldZios grietinélés sviestg.

Saloty lapus apslakstykite citrinos sultimis.

Grybus pagardinkite druska ir keturiy pipiry misiniu. Troskinkite apie 3-4 min.

| kitg keptuve dékite poliarines duoneles apteptas jautiena. Kepkite apie 3-4 min.

ISkeptas poliarines duoneles dékite j Iékste, ant mésos tepkite Saukstg OBELIYU majonezo ,,Premium®,

uzdékite 2 Saukstus troskinty gryby, antrg poliarine duonele, patepkite Saukstu majonezo ir vél dékite 2

Saukstus gryby.

10. Ant virSaus déliokite citrinos sultimis pagardintus salotos lapus ir uzdékite dar vieng poliarinés duonelés
riekele.

11. Perpjaukite pusiau ir patiekite.
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Atgal j recepty sarasa

KITCHEN ME Sviezio sausai brandinto

LG jautienos maltinio Mésainiams

Ziupsnelis KOTANYI Kajeno pipiry

Ziupsnelio KOTANYI keturiy pipiry misinio

3 GARDESIS poliariniy duoneliy Street
food

1 saujos Sitakiy

1 saujos kreivabudziy

7-8 skilteliy cesnako

3-4 Sauksty
509

keleto

1 Sauksto

2 Sauksty

Ziupsnelio

OBELIU saulégrazy aliejaus

ZEMAITI)OS saldZios grietinélés
sviesto

salotos lapy
citrinos sulciy
OBELIY majonezo Premium

KOTANYI druskos
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