(ITCHERS

VASARISKAI GAIVUS MESAINIAI SU PERSIKU

INGREDIENTAI

pagal poreikj
pagal poreikj

pagal poreikj

KITCHENme sausai brandinti jautienos
maltiniai mésainiams

Gardesis BRIOCHE mésainiy bandelés
Buivoliy mocarela

Persikas

Pesto

Baziliko lapeliai

Balzamiko pasta

Gaminimas

. ISkurename kepsnine.
. Vienu metu dedame kepti maltinius ir persiko griezinélius: kepame vieng puse 4min., viska apverCiame ir

kepame dar 4min. Persikus nuimame nuo griliaus, o maltinius vél apverciame ir uzdedame pjaustytas
mocarelos riekeles, pakaitiname kol issilydo saris.

. Baigiant kepti maltinius, sudedame bandeles, kad pasilty (joms tereikia poros minuciy).
. Ant apatinés mésainio bandelés tepame pesto, dedame mésos paplotélj su slriu, pakepintus persiko

griezinélius, baziliko lapeliy ir viskg apSlakstome balzamiko pasta, uzdengiame virsutine bandele.

SKANAUS!

UZ recepta ir nuotraukas dékojame BET PIRMIAUSIA MAISTAS.
Atgal j recepty sarasa

Atsiysta iS: www.balticlarus.It/It/kitchen-me/receptai/jautiena/vasariskai-gaivus-mesainiai-su-persiku.htm?tpl=pdf
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