KITCHES

Glazuruotos triusienos desrelés su Sonine

Gaminimas

1.Kepimo skardga iSklojame Salavijo Sakelémis.Kepimo metu Salavijas atiduos visg savo nuostaby aromata.
2.TriuSienos desSreles susukame | Soninés juosteles.
3.Dedame kepti | 200 *C jkaitintg orkaite ir kepame apie 30 min.
4.| ikaitintg keptuve supilame Vorcesterio padaza ir medy.Sudedame iSkeptas desreles ir kaitiname iki desrelés
pasidengs glazura.
5.Tiekiame su mégstamu garnyru.

Skanaus !!!
Uz recepta dékojame Ritos receptams.
| Atgal | recepty sarasa
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INGREDIENTAI

3x250 g Kitchen me triusienos desreliy

18 Sviezios arba rikytos Soninés juosteliy
6 v.S. Vorcesterio padazo

1,5 v.s. medaus

kelios

v ) Sviezio Salavijo
Sakelés

Atsiysta iS: www.balticlarus.|t/It/kitchen-me/receptai/triusiena/glazuruotos-triusienos-desreles-su-sonine.htm?tpl=pdf
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