KITCHE=

Klasikinis desrainis su kopustais

Gaminimas

1. Paruoskite padaza:
e smulkiai supjaustykite svogunus ir kepkite svieste su Slakeliu aliejaus, kol
suminkstes.

e sudékite smulkiai supjaustytas cesnako skilteles. Pakepkite dar keliais minutes, suberkite cukry ir vyno
acta. Maisydami kaitinkite nustate nedidele kaitrg, kol masé sutirstés. [maisykite keCupg ir pagardinkite
druska bei pipirais.

2. KITCHEN ME SvieZias triusienos desreles iSkepkite keptuveéje arba ant groteliy.
3. Bandeles istepkite garstyCiomis, sudékite raugintus kopustus, triusienos desreles ir uzpilkite padazu.

UZ nuotraukas ir gardzig idéjg dékojame Alfui lvanauskui ir VMG komandai

Atgal j recepty sarasa

INGREDIENTAI

KITCHEN ME svieziy triusienos

20 desreliy

2 raudonujy svoguny

3 skilteliy ¢esnako

1 Sauksto sviesto

Slakelio aliejaus

1 Sauksto rudojo cukraus

Y4 stiklinés raudonojo vyno acto

Y3 stiklinés keCupo
SvieZiai grusty juodyjy pipiry
Druskos

4 desrainiy bandeliy

4 Sauksty garstyciy

200 g rauginty kopusty

Atsiysta iS: www.balticlarus.It/It/kitchen-me/receptai/triusiena/klasikinis-desrainis-su-kopustais.htm?tpl=pdf
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