
Pyragas su triušienos dešrelėmis

INGREDIENTAI

250 g Kitchen me šviežių triušienos dešrelių

1 pakelio bemielės tešlos

šlakelio aliejaus (skardai patepti)

1 vnt. kiaušinis

Gaminimas

Triušienos dešreles padaliname per pusę.1.
Tešlą susipjaustome juostelėmis ir apsukame dešreles.2.
Į kepimo skardą dedame paruoštas dešreles tešloje ratu ir aptepame kiaušinio plakiniu.3.
Kepame apie 45 min. 180 laipsnių temperatūroje.4.
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Atsiųsta iš: www.balticlarus.lt/lt/kitchen-me/receptai/triusiena/pyragas-su-triusienos-desrelemis.htm?tpl=pdf
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