
Šartlotės voratinklis

INGREDIENTAI

250 g KITCHEN me švž. triušienos dešrelės

1 vnt agurkas

1 vnt mandarinas

pagal poreiki saliero stiebas

1 v.š. pomidorų padažo

Gaminimas
1. "Kitchen me" triušienos dešreles pakepinkite keptuvėje, kol lengvai apskrus.
2. Agurką supjaustykite riekelėmis ir išpjaustykite "vaiduokliukus".
3. Nulupkite mandarinus. Saliero stiebą papjaustykite šiaudeliais. Į nulupto mandarino centrą dėkite saliero
šiaudelį, taip suformuodami "moliūgėlius".
4.  Triušienos dešreles,  agurkų "vaiduokliukus" ir  mandarinų "moliūgėlius" dekoruokite lėkštėje pagal  savo
fantaziją, tačiau nepamirškite aptaškyti "kraujo" (pomidorų) padažu.
Skaunaus!!!
Atgal į receptų sąrašą

Atsiųsta iš: www.balticlarus.lt/lt/kitchen-me/receptai/triusiena/sartlotes-voratinklis.htm?tpl=pdf
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