LAPINO PUOTA
LAPSAS MIELASTS
REINUVADERI PIDUSOOK

Kepti astrus antienos kakliukai

Gaminimas

1. Visus ingredientus sumaisykite, gerai istrinkite kakliukus ir palikite 1 valandai pastovéti, kad marinatas
persigerty | kakliuky mésa.

2. Véliau jkaitinkite orkaite iki 180 C laipsniy ir pasaukite kakliukus 30 minuciy.

3. Kai kakliukai iSkeps, galite juos patiekti su alyvuogémis ar SvieZiomis darzovémis. Valgyti galima ir
karstus ir Saltus, kaip tik Jums patinka! Skanaus!

Atgal | recepty sarasa

500 g. Lapino puota SvZ. anciuky petukai
lir1/2 v.s. Krienai

2 v.S. Krienai

2 V.S, Majonezas

Pagal skoni Rikyta arba paprasta malta raudonoji

paprika
Pagal skonj Pipirai
Pagal skonj Druska

Atsiysta iS: www.balticlarus.It/It/lapino-puota/kepti-astrus-antienos-kakliukai.htm?tpl=pdf&type=fox
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