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LAPINO PUOTA

LAPSAS MIELASTS
REINUVADERI PIDUSOOK

Olle ja roosmariinivahus kiipsetatud kadlik

Ettevalmistamine

1. LAPINO PUOTA varske kudlik marineerige soola, pipra ja oliividliga Extra Virgin ks 60paev.

2. Kddgiviljad tukeldage jamedalt, laduge kupsetusplaadile koos roosmariiniga, valage peale 6lu ja
pange marineeritud kaulik.

3. Klpsetage praeahjus 160 °C temperatuuril 1 tund.

4. Kauliku serveerimisel soolake dllekastmega.

Fotode ja horgu idee eest taname Alfas lvanauskast, VMG meeskonda

Tagasi retsept nimekirja

KOOSTISAINED

Alla laadida: www.balticlarus.lt/ee/lapino-puota/retseptid/k-lik/-lle-ja-roosmariinivahus-k-psetatud-k-lik.htm?tpl=pdf&type=fox
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