KITCHE

Gurmaniskas antienos ir spelty duonelés uzkandis

INGREDIENTAI

40 g

20-30 g

1 vnt.

2 vnt.

spelty duonelés su burokéliais
kreminio sario su ananasais, 24%
rieb.

lydyto surio su mélynaisiais pelesiais
ir sauléje dZiovintais pomidorais

KITCHEN me Sudytos-parukytos
antienos filé

kivi vaisiaus

kinkany, papuoSimui

¥ Gaminimas

Supjaustykite duonele riekelémis ir padenkite jas lydyto surelio sluoksniu.

Supjaustykite kreminj surj. Kivi vaisiu nulupkite, perpjaukite pusiau ir supjaustykite griezinéliais.

Ant uzteptos duonelés isdéliokite surj, kivi.

Sudytos-partkytos antienos file mésos juosteles susukite ir uzdékite ant sumustinio. Papuoskite kinkanuy
vaisiais.
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Skaniy akimirky linki UAB "Baltic Larus" kolektyvas!

| Atgal | recepty sarasa

Atsiysta iS: www.balticlarus.lt/It/kitchen-me/receptai/antiena/gurmaniskas-antienos-ir-speltu-duoneles-uzkandis.htm?tpl=pdf
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