
KAIP CEZARIO SALOTOS TIK VISAI KITAIP!

INGREDIENTAI

500 g Paruoštų kepti orkaitėje Kitchenme
antienos blauzdelių Tulpės

Romaine salotos

Parmezano sūrio (tarkuoto)

1 avokado

Natūralaus jogurto

sauja graikinių riešutų

Gaminimas

Antieną kepame pagal nuorodas ant pakuotės1.
Salotoms: susmulkiname romaine, gabėliais supjaustome avokadą, sutarkuojame sūrį, sutraiškome2.
riešutus. Kai iki anties kepimo pabaigos lieka kelios minutės, viską sumaišome su natūraliu jogurtu. 

 
GREITA, KOKYBIŠKA, SKANU! 
 
Už receptą dėkojame BET PIRMIAUSIA MAISTAS 
Atgal į receptų sąrašą

Atsiųsta iš: www.balticlarus.lt/lt/kitchen-me/receptai/antiena/kaip-cezario-salotos-tik-visai-kitaip-.htm?tpl=pdf
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