KITCHE

Pica "Patriotas" jkvepta Kovo 11 proga

Gaminimas

Sios picos pagrindinis "skonis", tai plonas, net Siek tiek traskus padas, 3 skirtingi padazai, didelis kiekis sario ir
karstai rakytos antienos filé, kurios skonis ir kvapas puikiai papildo visuma.

1. TESLA: mieles, druska ir aliejy sumaidyti kartu, supilti miltus ir vandenj. Tela minkyti apie 5-10min, kol taps
elastinga ir nelips prie ranky. Teslg uzdengti ranksluosciu ir palikti mazdaug valandai laiko, kol padvigubés.
Véliau padalinti j 2 dalis ir i$ kiekvienos iSkocioti plong 30cm skersmens apskritima. Virsy ir Sonus gerai sutepti
alyvuogiy aliejumi.

2. SUrius sumaisyti ir padalinti | 6 vienodas porcijas, | vieng surio porcijg jmaisyti po du Saukstelius padazo
(turite gauti dvi porcijas surio su garstyciomis, dvi su pesto padazu ir dvi su pomidory pasta). Gautus surius
uztepti ant picos pady (eilémis, kaip Lietuvos véliava. Zitrékite, kad padaZai tarpusavy nesusimaisyty!).

3. Pica kepti orkaitéje jkaitintoje iki 250laips. ant apatinés lentynos, kol neissilydys slris (man uztruko iki
10min.). Tada iStraukti, sudéti visus priedus pagal spalvas ir dar grazinti j orkaite 5-7min sumazinus kaitra iki
150laips.

SKANAUS

Uz recepta dékojame Nuo uzkandzio iki deserto.
Atgal j recepty sarasa

INGREDIENTAI

Kitchen me karstai rikytos antienos

20 file

250 g kvietiniy milty

125 ml drungno vandens

15 ml ::Oyt\él;)(i)r%igialiejaus + trupucio

79 sausy mieliy

1 Saukstelis druskos
Padazai:

4 Sauksteliai geltonas-garstycios

4 Sauksteliai Zalias-pesto padazas

4 Sauksteliai raudonas-pomidory pasta
Ingredientai:

1509 trintos/sausos mozzarellos

1509 tarkuoto fermentinio surio

kons. kukuruzai, smulkinta geltonoji
saldZioji paprika, SvieZi Zirneliai,
Spinatas, kons. Sparaginés pupelés,
Sviezias agurkas, karstai rukyta
antienos filé, violetinis svogunas,
pomidoras.

pagal poreikj

Atsiysta iS: www.balticlarus.It/It/kitchen-me/receptai/antiena/pica-patriotas-ikvepta-kovo-11-proga.htm?tpl=pdf
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