KITCHES

IDARYTI PIEVAGRYBIAI SU JAUTIENA

Gaminimas

Pievagrybius nuplaukite ir atsargiai iSimkite kotelius, iStepkite pesto padazu.

Marinuotus agurkélius smulkiai supjaustykite, juos sudékite | sausai brandinta smulkintg jautiena. Surj taip pat
sudekite | mésg ir pagardinkite prieskoniais pagal skonj. Viskg gerai iSmaiSykite ir iS mésos formuokite
nedidelius kukuliukus, juos dékite | pievagrybius.

Kepkite karsto oro gruzdintuvéje, 180 laipsniy temperaturoje apie 7 min.

Skanaus!
Atgal j recepty sarasa

INGREDIENTAI

Sausai brandinto jautienos maltinio
mésainiams

Pievagrybiy
meégiamy prieskoniy mésai

Pesto

Marinuoty agurkeliy

Tarkuoto surio

Atsiysta is: www.balticlarus.|t/It/kitchen-me/receptai/jautiena/idaryti-pievagrybiai-su-jautiena.htm?tpl=pdf
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