(ITCHERS

Jautienos didkepsnio salotos

1. Pomidorus supjaustykite griezinéliais ir dékite ant grazgarsciy, pabarstykite smulkiais griezinéliais
pjaustytu svogunu.

2. ISkepkite didkepsnj: keptuvéje islydykite Saukstelj aliejaus ir gerai jkaitinkite keptuve, dékite kepsnj,
pakepkite kelias minutes, apverskite ir dar kelias minutes pakepkite. ISkepus pabarstykite pipirais,
druska ir leiskite pastovéti 5 min.

3. Padazui visus ingredientus susmulkinkite trintuvu iki vientisos masés.

4. Kepsnj dékite ant saloty, uzpilkite paruostu padazu. Skanaus!

INGREDIENTAI

KITCHEN me sausai brandintos

A G jautienos didkepsnis RIB EYE
2 vnt. Pomidorai
Dékojame Lieknos bités uz recepta!

Sauja Grazgarstes Atgal | recepty sarasa
1/4 vnt. Svogunas
Pagal skonj Druska ir pipirai

Padazui:
Saujelé Vynuogés
1v.s. Alyvuogiy aliejus
1v.Ss. Saldziartgstis astrus padazas

Atsiysta iS: www.balticlarus.It/It/kitchen-me/receptai/jautiena/jautienos-didkepsnio-salotos.htm?tpl=pdf
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