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LAPSAS MIELASTS
REINUVADERI PIDUSOOK

Anciy skranduky misrainé su pievagrybiais ir agurkais

INGREDIENTAI

500 g

280 g

2

=

=

Slakelis
Ziupsnelis
pundelis
pundelis

3 v.S.

Lapino puotos anciy skranduku
marinuoty pievagrybiy
marinuoti agurkai

svogunas

morka

aliejaus

druskos

krapy

laiskiniy ¢esnaky

majonezo

Gaminimas

Anciy skrandukus supjaustome nedideliais gabaléliais, pievagrybius perpjauname per puse, agurkus kubeliais,
Zalumynus pasmulkiname. Morkg sutarkuojame, svoglng supjaustome smulkiais kubeliais. |kaitiname aliejy ir
pakepinami svoglng su morka. Dubenyje sumaiSome visus produktus. Pagardiname druska ir majonezu.
Skanaujame.

UZ recepta dékojame Kvieciu j virtuve!

Atgal j recepty sarasa

Atsiysta iS: www.balticlarus.|t/It/lapino-puota/receptai/antiena/anciu-skranduku-misraine-su-pievagrybiais-ir-agurkais.htm?tpl=pdf&type=fox
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