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LAPINO PUOTA
LAPSAS MIELASTS

REINUVADERI PIDUSOOK

Kibinai su antiena

Gaminimas

Anciy meésos gabalélius dar susmulkinti iki mazy gabaléliy. Svoging smulkiai sukapoti, sudéti prie antienos.
Gausiai berti prieskoniy. Sudéti grietine. Gerai iSmaisyti, uzdengti ir padéti | Saldytuva.

TesSlai miltus sumaisyti su druska, sudéti j virtuvinj kombaing. Sudéti bagaléliais pjaustyta sviestq ir pulsuoti
koks sviestas jsimaiSys | miltus. Visg mase iSversti ant stalo, padaryti duobute, jmusti kiausinj ir sudéti grietine.
Viska paminkyti ir suspausti j vientisa rutulj. ) jvynioti | maistine plévele ir padéti | Saldytuvg apie 20min.

Tesla iskocioti, iSpausti norimo dydZio apskritimus ir déti mésos jdaro. Maksimaliai kiek tilps :) Uzspausti
krastelius, aptepti paplaktu kiauSiniu ir déti kepti  iki 180C jkaitintg orkaite apie 30min.
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UZ recepta dékojame Ziupsnio meilés ir pipiry
Atgal j recepty sarasa

1 pakuoteés Lapino puota anciy kulSeliy mésos
Nedidelis svogunas
Ziupsnelis Druska, pipirai, Ciobreliai, raudonéliai
1 valg.s. grietinés
Teslai:
400 g milty
200 g sviesto (Salto)
Ziupsnelis Druskos
1 kiauSinis
160 g grietinés

Atsiysta iS: www.balticlarus.It/It/lapino-puota/receptai/antiena/kibinai-su-antiena.htm?tpl=pdf&type=fox
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