LAPINO PUOTA
LAPSAS MIELASTS
REINUVADERI PIDUSOOK

Sluoksniuotas Sventinis pyragas su paukstiena

Gaminimas

1. Sluoksniuotos teslos laksStus dékite ant kepimo skardos su sviestiniu popieriumi, kad atsilty.

2. Cesnakus susmulkinkite, LAPINO PUOTA $vieziy anciuky filé pasalinkite odg, supjaustykite plonomis
juostelémis, apSlakstykite OBELIY sauléje dziovinty pomidory skonio rapsy aliejumi, berkite KOTANY]
druskos, KOTANYI juodyjy pipiry, sudékite smulkintus ¢esnakus ir gerai iSmaisykite.

3. Sauja Spinaty susmulkinkite ir sumaiSykite su STERILGARDA rikotos suriu ir citrinos Zievele. Svoging
supjaustykite pusziedziais.

4. Ant sluoksniuotos teslos uztepkite po Saukstg DAUMANTUY majonezo ,Karaliskas”, sudékite marinuotg
antieng su Cesnakais ir suformuokite krastelj. | centrg sudékite rikotos su Spinatais misinj ir paskirstykite j
sonus. % pjaustyty svoguny suvilgykite aliejumi ir sudékite ant rikotos, | centrg jmuskite kiausSinius,
dékite druskos, pipiry ir kepkite orkaitéje 200 °C temp. apie 15 min. su karsto oro apiputimo funkcija.

5. Apelsinui nupjaukite zievele ir supjaustykite skiltelémis arba iSpjaukite segmentus.

6. Likusius Spinatus sumaiSykite su likusiais pjaustytais svogunais, apelsino skiltelémis, dékite pipiry ir
druskos.

7. Ant iSkepusiy pyrageéliy sudékite Spinaty ir apelsiny salotas.

UzZ nuotraukas ir gardzig idéjg dékojame Alfui lvanauskui VMG komandai

INGREDIENTAI

2 laksty sluoksniuotos teslos

2 skilteliy cesnako

220 g LAPINO PUQTA Sviezios anciuky file su

oda
ssousty QSR sttt pomicor
3 saujy Spinaty
1 Sauksto STERILGARDA rikotos surio
Ziupsnelio tarkuotos citrinos zievelés
1 mélynojo svoguno
2 Sauksty DAUMANTUY majonezo KaraliSkas
2 kiausiniy
1 saujos baziliky lapeliy
1 apelsino
Ziupsnelio KOTANYI druskos
Ziupsnelio KOTANYI juodujy pipiru

Atsiysta iS: www.balticlarus.It/It/lapino-puota/receptai/antiena/sluoksniuotas-sventinis-pyragas-su-paukstiena.htm?tpl=pdf&type=fox


https://www.balticlarus.lt/site/gallery/2599/_RECEPTAS_Sluoksniuotas_uventinis_pyragas_su_paukutiena.jpg
https://www.balticlarus.lt/lt/lapino-puota/produkcija/antiena/sviezia-antienos-file-su-oda-a-klase.htm
https://www.balticlarus.lt/lt/lapino-puota/receptai/antiena.htm

