LAPINO PUOTA
LAPSAS MIELASTS
REINUVADERI PIDUSOOK

Sventinis antienos kepenéliy pastetas su glazira

Gaminimas

Pasteto gamyba:

1. Imame puoda, j jj dedame sviestg, metame Ciobrelio Sakele. Svieste apkepiname smulkintg svogina ir
Cesnaka. Dedame smulkinta kiauliena, apkepiname. Tada | puoda keliauja antienos kepenélés. Pilame
brendj. Beriame druskos, pipiry. Viska gerai iStroskiname.

2. Kai viskas iSsitroskina, nuimame nuo ugnies ir paliekame atveésti. Atvésusig mase permalame mésmale.
Formuojame norimo dydZio pasteto gabaliukus ir susukame | maistine plévele. Dedame | Saldytuva, kad
sutvirtéty.

GlazUuros gamyba:

1. Puode istirpiname sviestg, jame apkepiname miltus, pilame grietinéle, beriame druskos. Kaitiname kol
pradeda tirsteéti.

2. Zelatinos lapelius iSmirkome. ISmirkusius lapelius sudedame j ivirta, dar karsta glazira ir gerai
iSmaiSome. Atvésiname.

3. Kai glazlra pilnai atvésta, imame pastetg, dedame ant groteliy ar kito pavirSiaus nuo kurio nubégty
glaziros perteklius. Tolygiai padengiame pastetg glazlra. AS darau dvigubg sluoksnj. UZpilu pirma karta,
apstingsta, tada antra karta pilu glazuros.

4. PapuoSiame ir dedame j Saldytuva, kad pilnai sustingty glazdra.

UZ recepta ir nuotraukas dékojame Aurimélio virtuve
Atgal j recepty sarasa

INGREDIENTAI

1 kg Lapino puota antienos kepenéliy
500 g riebesnés maltos kiaulienos
1 didelio svoguno

4-5 skilteliy Cesnako

509 sviesto

50ml brendzio
Sakelé Ciobrelio
Ziupsnelis Druskos, pipiry.

Glazurai reikia:

100 g sviesto
milty
500 ml grietinéles

Zelatinos (arba 40g Zelatinos

LI grudeliais

Ziupsnelio Druskos

Atsiysta iS: www.balticlarus.It/It/lapino-puota/receptai/antiena/sventinis-antienos-kepeneliu-pastetas-su-glazura.htm?tpl=pdf&type=fox
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