LAPINO PUOTA
LAPSAS MIELASTS
REINUVADERI PIDUSOOK

RAVIOLI SU TRIUSIENA

Gaminimas

Supilame miltus | kalnelj ant stalo ir padarome viduryje duobute (kad atrodyty kaip vulkanas arba krateris).
2. |musame kiausSinj ir maisome jj su miltais.

3. Minkome ir maiSome mase, kol pradés formuotis | tesla. Jeigu per lipnu - pabarstome 1a.s. milty, jei per
sausa - uzpilame 1 a.S. (arba maziau) vandens. Jeigu lieka milty, nieko tokio.

4. TeSla susukame | kamuoliuka, apvyniojame maistine plévele ir jdedame j Saldytuva bent 1val.

5. Per tg laikg gaminame jdarg. Supjaustome svogung ir pakepiname ant sviesto. Dedame porus, Sonine ir
morkas, pakepiname. Dedame triusienos kumpelius ir visus prieskonius. |pilame baltg vyng ir pakepiname, kol
vynas iSgaruoja. [tarkuojame citrinos zieveles.

6. ISkepus mésai visg mase sublendiname.

7. TeSlg iStraukiame i$ Saldytuvo ir kociojame iki milimetro ar maziau storio. AS naudoju kociojimo aparata
makaronams su 9 plonumo lygmenimis. Ravioliy teslg kocioju iki 9 lygmens.

8. Lakstg padaliname, ant pusés laksto sudedame jdarg, kitg lakStg supjaustome apskritimais. Apskritimy
krastus aptepame vandeniu, dedame ant jdaro ir iSpjauname apskritimag vél.

9. Verdame sudytame vandenyje 4min.

10. Pakepiname keptuvéje sviesta su Salavijo lapeliais kol sviestas paruduos, o lapeliai taps traskds.

11. Raviolius patiekiame su sviestu, keptais Salavijais ir sdriu.

UZ recepta dékjame neatrasti skoniai
Atgal | recepty sarasa

INGREDIENTAI

Lapino puotos SvieZios triusienos

LG kumpeliy mésa

100 g tarkuoty morky

100 g poro

Ziupsnelis Druskos, pipiry

Ziupsnelis Rlkytos saldZios paprikos prieskoniai
Ziupsnelis Dziovinty pomidory prieskoniai

2 Salotiniai svogunai

50 ml balto sauso vyno

0,5a.s. tarkuotos citrinos Zievelés

1v.s. sviesto

100 g plony Soninés juosteliy

1 puodelis milty

1 kiausinis (vidutinis arba didesnis)

Atsiysta iS: www.balticlarus.It/It/lapino-puota/receptai/triusiena/ravioli-su-triusiena.htm?tpl=pdf&type=fox
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