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Svoguny sriuba

@ INGREDIENTAI

1 vnt.

1 vnt.

1 vnt.
Pagal skonj
5 zirneliy

2 vnt.

Keleto
Sakeliy

1 kg.

2 v.S.

2 V.S,
Keletos

1 skiltelés
1/2 stiklines

1v.s.

Lapino puota Svz. triusienos
Sonkauliukai

Vanduo

Svogunas

Morka

Saliero stiebas

Druska

Juodieji pipirai

Lauro lapeliai

Ciobreliai ir petrazolés
Sriubai:

Svogunai

Sviestas

Miltai

Mégstamos duonos riekelés
Cesnakas

Tarkuotas kietasis suris

Smulkinti krapai

Gaminimas

1. Sonkauliukus nuplaukite, uzpilkite $altu vandeniu ir virkite kol uzvirs. Nugraibykite putas, sudékite ant
sausos keptuvés pakepintas morka ir svogung, saliero stiebg, pasudykite ir virkite ant silpnos kaitros
valanda laiko. Likus 10 minuciy iki virimo pabaigos sudékite lauro lapus, pipirus, petrazoles ir Ciobrelius.

2. Svogunus supjaustykite Ziedais ir kepinkite su aliejumi ir sviestu, kol pagels ir suminkstés. Kol svoglnai
keps, uzvirinkite sultinj. Kai svogulnai iSkeps, jmaiSykite j juos miltus. Pilkite po truputj | svoglinus sultinj ir
maiSykite. Supyle visg sultinj virkite 20 minuciy.

3. Sutrinkite sriubg smulkintuvu.

4. Duonos riekeles supjaustykite lazdelémis ir paskrudinkite skrudintuvéje arba ant sausos keptuvés.
Paskrudintas lazdeles jtrinkite cesnaku, apibarstykite kiekvieng suriu ir palaikykite jkaitntoje orkaitéje kol
aptirps suris. Pries patiekiant, papuoskite krapais. Skanaus!

Dékojame bulviukose.lt uz recepta!

Atgal j recepty sarasa

Atsiysta iS: www.balticlarus.It/It/lapino-puota/receptai/triusiena/svogunu-sriuba.htm?tpl=pdf&type=fox
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