
Triušienos kebabai

INGREDIENTAI

220 g Lapino puotos triušienos mėsos

mėgiamų salotų

lavašo

mėgiamo sūrio

1 vnt. svogūno

pagal poreikį pomidorų

pagal poreikį agurko

keletos
šaukštų majonezo

Gaminimas
1. Paprieskuoniuojam mėsyte (prieskoniai,česnakas,šašlykų) paliekam 2val. tada apkepam ir supjaustom
gabaliukais.
2. Lavašą ištepam majonezu,pritarkuojam mėgstamo sūrio,pripjaustom svogūno,pomidoro,agurko tada  dedam
salotų ir mėsyte.
3. Susukam ir kepam.
 
Už receptą ir nuotrauką dėkojam Laurai iš „Lapino puota“ virtuvės
Atgal į receptų sąrašą

Atsiųsta iš: www.balticlarus.lt/lt/lapino-puota/receptai/triusiena/triusienos-kebabai.htm?tpl=pdf&type=fox
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